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PLONGEZ DANS LA GOURMANDISE
AVEC LA COLLECTION DE PÂQUES FAUCHON

Un univers Fish & Chic enchanté, où créatures marines se mêlent à l’élégance de la haute couture. 
Voguer sur l’océan avec nos classiques Oeufs Signature. Explorer de nouveaux horizons avec nos 

Poissons Fauchonistas où pralinés et ganaches se partagent le spotlight. Craquer pour notre collection 
éphémère de macarons haut en couleur, où le parfum bergamote & safran sera le hit de la saison. 

Aux côtés de ces gourmandises, notre confiture à la fraise et rhubarbe de France, infusée aux fleurs de 
cerisier, et notre pâte à tartiner à la pistache, seront vos coups de coeur du défilé pour le petit déjeuner 

et goûter. Une collection luxe pour faire plaisir, aux petits comme aux grands.
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ŒUFS
signature

& gourmandises

En véritables chocolats stylés, nos Œufs Signature & 
Gourmandises sont les premiers à défiler sur le podium 

de la chocolaterie. Un rendez-vous mode 
à ne manquer sous aucun prétexte ! 
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Véritables icônes des tendances, nos Oeufs Signature revêtent les nuances saisonnières, rose dragée, bleu denim et vert pomme.
Façonnés et peints à la main, ces oeufs sont parfaits pour habiller vos fêtes de Pâques avec élégance ! Chaque boîte vous offre 
aussi une trilogie exquise de friture poissons au chocolat au lait, chocolat noir et blanc. Toute la collection Fish & Chic met à 
l’honneur un chocolat d’exception engagé* d’origine Cameroun, composé à 45% de fèves de cacao pour la version au lait 
et de 66% pour la version noire. 

* Chocolat issu du programme Club Chocolatiers Engagés, qui s’engagent en faveur 
de pratiques agricoles respectueuses de l’environnement et des communautés 
dans les régions de production et de récolte. Cet engagement se matérialise 
également par la promotion des bonnes pratiques dès la récolte, garantissant 
ainsi la qualité remarquable d’un chocolat éthique et vertueux.

ŒUF CHOCOLAT NOIR
10 cm • 100g • 26€

ŒUF CHOCOLAT NOIR
15 cm • 290g • 49,50€

ŒUF CHOCOLAT AU LAIT
10 cm • 100g • 26€

ŒUF CHOCOLAT AU LAIT
15 cm • 290g • 49,50€



ŒUFS PRALINÉS
Chaque œuf, revêtu d’une parure colorée, réserve 
une délicieuse surprise gourmande. L’œuf fuchsia 
chocolat noir au praliné noisette est agrémenté 
d’éclats de caramel à la fleur de sel. Succombez 
à l’œuf vert chocolat au lait et son praliné aux 
amandes Valencia. Terminons avec l’œuf paré 
d’or et ses délices dissimulés sous sa couverture 
de chocolat au lait : un praliné exquis aux 
noisettes du Piémont.

GOURMANDISES DE PÂQUES 
Ce coffret cadeau enchanteur comprend une 
variété d’oeufs noir à 70% de cacao à la fleur de 
sel (fuchsia), des amandes au caramel salé, des 
amandines au chocolat noir, des amandes au 
nougat, des oeufs chocolat au lait praliné aux 
amandes Valencia (vert), des oeufs chocolat au 
lait praliné aux noisettes du Piémont (or), et des 
orangettes. 
Le cadeau idéal et une variété de textures et de 
saveurs pour succomber à Pâques.

ŒUFS PRALINÉS
160g • 14,50€

GOURMANDISES DE PÂQUES
540g • 52€



POISSONS
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Façon haute couture, nos Poissons Fauchonistas
colorés renferment des merveilles. Flanqués par 

notre friture poissons, alternant chocolat noir, 
au lait et blanc, ça frétille de gourmandise.



POISSONS TRENDY
Trendy foule le podium paré de ses lunettes de soleil. Son 
praliné, enrobé de chocolat noir, a déjà tout pour séduire. 
Ses nageoires vertes et sa bouche rose pastel délicate 
ringardisent déjà les autres chocolats de Pâques. 

245g • 55€

POISSON FASHION
Le poisson Fashion s’élance en premier et compte bien vous 
séduire par sa ganache à la vanille enrobée de chocolat au 
lait. Avec ses couleurs tendances, brun lacté et rose pastel. 

POISSON CHIC’ ISSIME 
Le plaisir commence par un délicieux sablé beurré, suivi d’un 
irrésistible caramel à la fleur de sel et d’un praliné noisette. 
Le tout s’envole sous un scintillement croquant d’éclats 
d’amandes  et de noisettes. Élaboré avec 45% de cacao 
engagé* d’origine Cameroun, ce chocolat au lait de 
Pâques est la pièce maîtresse pour offrir et faire plaisir.

45g • 15€50g • 15€



Friture 
Poissons
Notre friture sèche de poissons de Pâques en version 
miniature se décline en chocolat blanc, chocolat au lait 
et chocolat noir. Ces chocolats, engagés et provenant du 
Cameroun, affichent 45% de cacao pour la version au lait 
et 66% pour la version noire.  Notons que le chocolat blanc 
est issu du programme de cacao tracé, une initiative visant 
à collaborer directement avec les agriculteurs pour garantir 
un impact éthique et durable.

FRITURE DE PÂQUES
125g • 14,50€
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MACARONS
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Laissez-vous emporter par la vague de cette collection
 éphémère où chaque macaron a été fabriqué, assemblé 

et décoré à la main. Un assortiment où jeux de texture 
et couleurs toniques créent une expérience originale.



Écrin de 
macarons

CHOCOLAT AU LAIT & CARDAMOME
 

Ganache chocolat au lait à la saveur épicée et 
parfumée de la cardamome. Un voyage sensoriel, 
alliant la richesse du chocolat au lait à la subtilité 
exotique et boisée de la cardamome.  

THÉ VERT & VANILLE 
Ganache vanille et fraîcheur du thé vert crée une 
symphonie de saveurs tout en équilibre. 

BARGAMOTE & SAFRAN
 

Ganache vive et zestée de la bergamote alliée à 
la subtilité épicée du safran crée une symphonie 
gustative d’une fraîcheur exquise.  

DRAGÉE 
Ganache rose, subtilement parfumée à la saveur 
exquise de dragée qui évoque la douceur sucrée 
de l’amande torréfiée enrobée de sucre craquant. 

ASSORTIMENT 12 MACARONS
36€



TARTINABLES
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Préparez-vous à voyager avec nos tartinables 
de Pâques d’exception. Une expérience gustative unique,
prête à envoûter vos papilles jusqu’à la dernière cuillerée !



Réalisée à partir de fraise de Dordogne et rhubarbe des Hauts-de-France, 
sélectionnées pour leurs parfums fruité et floral unique. Son goût 

est sublimé par une infusion aux fleurs de cerisiers.

Onctueuse et délicieusement parfumée, cette création gourmande 
marie la richesse naturelle des pistaches finement moulues 

avec une texture crémeuse et légèrement croquante.

Pâte à tartiner 
de Pâques

Confiture 
de Pâques 

PÂTE À TARTINER
220g • 17€

CONFITURE
245g • 8,90€



INFORMATIONS PRATIQUES

Disponible en boutiques et sur le site fauchon.com fin février 2024 
en livraison dans toute la France et en Europe.

CONTACT PRESSE

Bureau de presse Pascale Venot
Apollonia Forlani / apollonia@pascalevenot.fr / 06 51 17 69 82

Claire Garenne / claire@pascalevenot.fr / 06 58 59 44 65

COLLECTION FAUCHON PÂQUES 2024

FAUCHON.COM


